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RED VELVET
COOKIES

0D COOLINARLSK, NAPISALA MIZU

Na pripravu red velvet cookies budete potrebovat:

1 salku masla izbovej teploty, 1 a 2 Salky praskového cukru, 1 vajce, 1 - 2 lyzicky c¢erveného
gélového farbiva, 1 lyzicku vanilkového extraktu, 1 lyzicu kvalitného kakaa, 3 $alky hladkej muky,
2 lyzicky kypriaceho prasku, 1 lyZicu suseného cmaru (da sa nahradit susenym mliekom)

1 lyzicku soli

1 salka =236 ml

A TAKTO NA TO:

Vymiesajte maslo s cukrom do hladkej peny. Do zmesi pridajte vajce, vanilkovy extrakt, farbivo, kakao a dalej
miesajte, kym nie su vietky suroviny poriadne prepojené. V stredne velkej miske zmie3ajte muku, susené
mlieko, kypriaci prasok a sol'. Po lyziciach pridavajte zmes muky do farebnej peny. Rukami spracujte cesto do
tvaru lopty a polozte najemne pomucenu dosku.

Predhrejte rdru na 200 stupnov. Cesto vyvalkajte a vykrajujte do lubovolného tvaru, ako medovnicky.
Ukladajte na plech vystlany papierom na pecenie a pecte 7 -9 minut.
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