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KREHKE POMARANCOVE
SUSIENKY

0D COOLINARLSK, NAPISALA MIZU

Na krehké pomarancové susienky budete potrebovat:

1 Y2 $alky hladkej muky, 2/3 3alky studeného masla, 1/8 3alky praskového cukru, 1 ¢ajova lyzicka jemne
nastruhanej pomarancovej kéry

Na posypanie:
praskovy cukor, 1 ¢ajova lyzicka jemne nastruhanej pomarancovej kéry

1 salka =236 ml

A TAKTO NA TO:

Pripravte si plech s papierom na pecenie a predhrejte rdru na 175 ° C. Pomocou robota zmie3ajte vietky
ingrediencie. Mixujte asi 20 sekind, kym nevznikne drobenka, podobne ako pri priprave cesta na cestoviny.
Prelozte zmes na pult a hnette ju kym sa nespoji. Chvilu to potrva, nevzdavajte sa a vytvarujte zmes na pekné
hladkeé cesto.

Na lahko pomucenej doske vyvalkajte cesto na asi 1/2 cm hrabku. Vykrojte susienky do lubovolného tvaru a
posypte ich pomarancovou kérou. Umiestnite susienky na plech a pecte ich do svetlo zlatohneda, asi 10-15
minut. Davajte pozor najma poslednych pat minat. Nechajte ich vychladnut na peciacom papieri niekolko
minut nezich posypete preosiatym cukrom.
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