cely postup:

http://www.coolinari.sk/vianocne-korenene-pernicky/

VIANOCNE KORENENE
PERNICKY

0D COOLINARLSK, NAPSALA MIZU

Na pripravu korenenych vianocnych pernickov budete potrebovat (50 pernickov):

1 salka makkého masla, V2 alky praskového cukru, 2 salky hladkej muky, 1 a V2 lyzicky mletého nového
korenia, 1 lyzicku mletej Skorice, Y2 lyzicky mletého muskatového oriedka, 1 a V2 lyzi¢cky nastruhaného
zazvoru, 2 lyzicky mletych klinc¢ekov, %2 lyzicky soli, 4 ¢ajove lyzicky vanilky
2 Zltky

Na obal'ovanie:
1 %2 $alky praskového cukru, Y2 lyzicky mletych klincekov, 1 a ¥ lyzicky mletej Skorice

1 salka =236 ml

A TAKTO NA TO:

Raru predhrejte na 180 ° C. Vo velkej mise zmieSajte maslo a 1/2 hrnéeka praskového cukru elektrickym
Slaha¢om pri nizkej rychlosti, kym sa nespoja. Vmiesajte zvysné ingrediencie. Cesto naberajte lyZicou a
vytvarujtezneho malé gule. Ukladajte na nepomasteny papier na pecenie.Pecte 12 - 15 minut.

Horuce vyberte z plechu a nechajte 5 minut chladnut. V stredne velkej mise zmiesajte prisady na obalovanie.
Do misy vlozte este teplé pernicky a jemne ich v zmesi obalujte. Nechajte 5 minut chladnut a obalovanie
opakujte znova. Pernicky uskladnite v uzatvaratelnej nadobe na chladnejSom mieste. Takto uskladnené vam
korenené pernicky vydrziaomnohodlhsie.
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