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VIANOCNE
KOKOSKY

0D COOLINARLSK, NAPSALA MIZU

Na pripravu kokosiek budete potrebovat:

100 g struhaného kokosu, 100 g masla izbovej teploty, 2 bielky z velkych vajec, 100 g cukru, kéru z 2
citrénov, 150 g hladkej muky, 6 g prasku do peciva, 1/8 lyzi¢ky soli

Na obal'ovanie:
4 $alky kokosu

A TAKTONA TO:

V miske zmiesajte kokos, cukor a citrénovu kéru. Pridajte makké maslo a vareskou poriadne premiesajte. Do
kokosovejzmesi preosejte muku so solou a praskom do peciva. V inej miske vyslahajte bielka a sneh pridajte
tiez. Jemnym miedanim 3pachtlou vznikne hladké cesto. Nepouzivajte mixér! Misu prikryte a nechajte v
chladnicke asi 30 minut.

Predhrejte rdru na 150 °C. Pripravte si plech a papier na pecenie, ktory vtomto pripade nemusite potierat. Do
malej misky nasypte kokos. Vyberte cesto z chladnicky a rukami vytvorte rovnako velké gulicky. Kazdu gul'ku
pred ulozenim na plech obalte v miske s kokosom. Pec¢te 20-25 minut, kokos musi ostat svetly, nesmie
zhnednut, mohol by mattotiz horku chut. Nechajte vychladnit na mriezke.
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