cely postup:

http://www.coolinari.sk/popraskane-brownies/

POPRASKANE
BROWNIES

0D COOLINARLSK, NAPISALA MIZU

Na pripravu popraskanych brownies budete potrebovat:

1 8alku hladkej muky, 1 lyzi¢cku prasku do peciva, 1/2 Salky kakaového prasku, 1/4 lyzicky soli, 3/4 salky
krystalového cukru, 1/3 Salky rastlinného oleja, 2 velké vajcia, 1 lyzi¢ku vanilkového extraktu
1/4 lyzi¢ky instantnej kdvy

Na obal'ovanie:
1/2 8alky praskového cukru

1 sélka =236 ml

A TAKTO NA TO:

V stredne vel'kej mise zmie3ajte dohromady muku, kypriaci prasok, kakao, sol'ainstantnu kavu.

Olej s cukrom mixujte vo vyssej nddobe priblizne 2 minuty. Pridajte vajcia, vanilku a miesajte dovtedy, kym sa
vSetky ingrediencie neprepoja.Nakoniec po lyZiciach pridavajte zmes muky.

Nadobu prikryte potravinovou féliou a nechajte v chladni¢ke 2 hodiny, alebo cez noc. Cim dlhsie ostane
cesto v chlade, tym bude tuhsie a lepsie sa s nim bude pracovat. Predhrejte ridru na 180 stupriov a do misky
nasypte praskovy cukor. Z trocha lepkavého cesta lyzickami vytvarujte gulky, obalte ich v cukre a ukladajte
na plech s dostato¢nymi medzerami, cesto este bude rast a trochu sa roztecie. Pecte 10 minut, nie viac.
Brownies tak budu na povrchu chrumkavé, ale uprostred vlac¢ne.
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