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MALY TVAROHOVY
CHEESECAKE

0D COOLINARISK, NAPSALA MIZU

Na tvarohovy mini cheesecake budete potrebovat (2ks):

50 g susienok, 20 g masla, 250 g jemného tvarohu, 100 g krupicového cukru, 1 lyZicu kukuri¢ného 3krobu,
1 celé vajce, 1 zltok, 1 Y4 lyzicky citronovej stavy, 1 lyzicku vanilkového extraktu, Stipku soli

hrst mrazenych cucoriedok, 2 lyzice krystalového cukru
A TAKTO NA TO:

Rozdrvte, alebo rozmixujte susienky. Zmiesajte ich s rozpustenym maslom, zmes lyZicou utla¢te na dno
formiciek. Pokojne pouzite formu na muffinky, ja som pouzila formicky s priemerom 8 cm bez dna.

Rdru predhrejte na 150 stupnov. Vo vacsej mise do hladka rozmixujte tvaroh, cukor a skrob. Postupne
pridavajte vajce, Zitok, extrak a sol. Zmes poriadne premiesajte a rozdelte na rovnake ¢asti, ktorymi naplnite
uz pripravené formicky.

V malom hrnci na nizkej teplote povarte ¢ucoriedky s cukrom priblizne 5 - 10 minut tak, aby mali sirupovu
konzistenciu. Nechajte trochu ochladit a v malom mnozstve naneste na tvarohovy krém do formiciek.
Spajlou rozotrite a pecte priblizne 35 - 40 minut. Ak véak pouZijete formu na muffiny, dizka pecenia sa skrati
naasi22-25minut.
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