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ZEMIAKOVE
LIEVANCE

0D COOLINARLSK, NAPISALI KAMIL

Na zemiakové lievance budete potrebovat (8 ks):

1 vacsi rozmixovany surovy zemiak, mensiu rozmixovanu cibuly, stracik cesnaku, hrnéek kukuri¢nej muky,
asi pol hrné¢eka mlieka, 1 vajce, 2 lyzi¢ky kypriaceho prasku, 1 nadrobno nakrajanu chilli papricku, sol'a
Cerstvo mleté cierne korenie, platky slaniny, cibul'u a petrzlenovu viiat na dozdobenie

A TAKTONATO:

Pouzite kuchynsky mixér. Rozmixujte cibul'u, zemiak a cesnak na hladkd hmotu. Prelozte do misy a pridajte
kukuri¢ni muku a mlieko, sol, kypriaci prasok korenie a chilli. Poriadne premiesajte. Konzistencia by mala byt
tak trochu riedka, ako pri klasickych lievancov. MoZno budete musiet doliat trochu mlieka alebo dosypat soli.
Vsetko totiz zdlezi od velkosti zemiaka, ktory ste pouzili.

Na masle, alebo na troche oleja opekajte lievance z kazdej strany dozlata. UlozZte na tanier, navrch trochu
slaniny a ja som si pridaj aj nakrajanu cibulu s petrzlenovou viiatou, ktoré som chvilu marinoval v olivovom
oleji.Pokojne mozete siahnut aj po domacom kecupe, alebo inej omacke. Paradal!
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