cely postup:
http://www.coolinari.sk/obrateny-rebarborovy-kolac

REBARBOROVY KOLAG

0D COOLINARL.SK, NAPISALA NASTA

Na obrateny rebarborovy kolac¢ budete potrebovat:

4509 rebarbory, 180g polohrubej muky, 180g krystalového cukru, 60g hnedého cukru, 60g plus 125 g
masla, 3 vajcia, 1 lyzica mlieka, 1 lyzi¢ka kypriaceho prasku do peciva, 1/2 lyzi¢ky soli, panvicu

a na ozdobnie

1 lyZzicu mandlovych lupienkov, praskovy cukor

A TAKTO NA TO:

Trubu si predhrejeme na 180 stupnov. Rebarboru ocistime a nakrajame na kusky velké 4cm. Hnedy cukor a
60g masla rozpustime v panvici s odnimatelnou rukovatou alebo v zapekacej mise az sa nam vytvori
karamel. Odstavime a do panvice nasypeme pripravenu rebarboru. Teraz nechame vietko pekne
vychladnut..

Zvysné maslo vymieSame s krystalovym cukrom, postupne preslahame vajicka a muku premiesanu s
praskom do peciva. Zakon¢ime to solou a lyZicou mlieka. Vzniklo ndm takto sladucké cesto, ktoré
vykompenzuje kyslost rebarbory. Cesto opatrne rozprestrieme stierkou na vychladnutd rebarboru a
mozeme piect. Trva to 30 —-40min. Kolac je hotovy vtedy, ked'zapichnuté Sparatko ostane suché.

Vyberieme ho z rury a nechame vychladnut (20 min.) preklopime na servirovaci tanier a posypeme lahko
oprazenymi mandlovymi lupienkami a praskovym cukrom. Rebarbora je vraj najchutnejsia do Jana (24.6.)
tak Sup sup...
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