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LINGUINE S CUKETOU

0D COOLINARLSK, NAPISAL KAMIL

Na linguine s cuketou a citronovou kérou budete potrebovat:

balik kvalitnych linguine, 2 stredné cukety alebo 4 celkom mladé, 2 mierne ostré chilli papricky, 1 cervenu
cibul'y, 4 platky slaniny, 2 mozzarelly, Stavu a kéru z jedného citréna, olivovy olej EV, cerstvo mleté cierne
korenie, sol, petrzlenovu viiat

A TAKTONATO:

Zozente si pekné cukety. Bude skvelé az sa vam podari zohnat zelend, ale aj ZIti cuketu. V chuti sice rozdiel
nepostrehnete, ale dalsia farebnost jedlu urcite prospeje. Cuketu narezte na tenké pasiky, mozete skusit
julienne, ale my sme si ich narezali na trosku vadsie kusy. Rovnako postupujte s chilli, cibul'ou a slaninou.
Slaninu orestujte na kusko olivového oleja, pridajte cibulu, chilli a chvilu smazte. Neskor pridajte cuketu,
osolte a okorerite.

V osolenejvode uvarte linguine, samozrejme tak, aby boli aldente. Cestovinu sced'te, ale trochu vody z nich si
nechajte bokom. Linguine pridajte k zelenine, podlejte vodou z cestovin a poriadne premiesajte. Pridajte
stavu zjedného citrona, podla potreby dochutte solou a ¢erstvo mletym ciernym korenim a riadnou davkou
olivového oleja. Na tanieri linguine doplnte o kiisky mozzarelly a jemne nastrdhant citrénovu kéru. Idedlne
letnéjedlo. Fakt.
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