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MALE BRYNDZOVE PLACKY

0D COOLINARLSK, NAPISAL KAMIL

NA MALE BRYNDZOVE PLACKY BUDETE POTREBOVAT:

4 stredne velké zemiaky, 125g majovej bryndze, 2 jarné cibulky, 2 hrste baby $penatu, 1 vajce
trochu pazitky, sol, cerstvo mleté cierne korenie, 1 chilli papricku, hrst hrubej strihanky, orieSok masla a
trochu oleja na vysmazanie

A TAKTO NA TO:

Zemiaky uvarte v Supke v jemne osolenej vode. Ked' su hotové nechajte ich vychladnut, ocistite a v miske
rozmliazdite vidlickou. Mézete ich samozrejme aj nastrihat, na tom jednoducho nezélezi. K zemiakom
pridajte bryndzu, najemno nasekany mlady Spendt a tiez nasekanu cibulku. Trochu pazitky, chilli, jedno
vajce, hrst hrubej strihanky, osolte a okorenite. VSetko poriadne premiesajte. Masa by mala byt dostato¢ne
tuhd, aby sa vdm na panvici nerozpadala.

Tvarujte placky rovnakej velkosti ako na burgre. Nech to mé svoju hrubku, dosiahnete tak super stred a
zapeclené okraje. Placky vysmazajte z kazdej strany asi 3 minuty na troSke masla a oleja. Na tanieri ich
dozdobte maslom a pazitkou. Ja osobne som siich najviac vychutnal len tak, ¢isté, mozno s pohdrom mlieka.
Vy siich samozrejme mozete doplnit o zeleninovy salat, kysli smotanu a podobne.
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