cely postup:
http://www.coolinari.sk/cheesecake-s-bielou-cokoladou-a-lesnym-ovocim

CHEESECAKE

0D COOLINARLSK, NAPISALA MIZU

Na cheesecake s bielou cokoladou a lesnym ovocim budete potrebovat:
300 g maslovych keksov, 150 g masla, 200 g bielej ¢okolady, 250 ml smotany na $l'ahanie,
250 g mascarpone, 250 g ¢erstvého ovocia
A TAKTO NA TO:
Maslo roztopte na miernom ohni. Maslové keksy vlozte do uzatvaratelného vrecka so zipsom a valcekom ich
rozdrvte. Zmiesajte keksy s maslom a presypte do 20 cm tortovej formy. Stierkou uhladte a zarovnajte. Vo

vodnom kupeli roztopte ¢okoladu a nechajte ju za obc¢asného miesania vychladnut.

Vyslahajte slahacku a opatrne ju zmiesajte s mascarpone. Vlejte rozpustenu ¢okoladu a nasypte ovocie.
Zmes vylejte do tortovejformyav chladnicke nechajte stuhnut priblizne 2 hodiny.
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