coolinari

JEDNODUCHO. CHUTNE.

Nedel'né pecené kura

Na nedel'né pecené kura budete potrebovat’:

kvalitné celé kura

500 g malych zemiakov

3 mrkvy

5 strucikov cesnaku

100 g masla

mletd ¢ervend papriku

bobkovy list

par vetvi¢iek tymidnu a rozmarinu
listky Salvie

lyzicku rasce

cerstvo mleté ¢ierne korenie a sol

polovicu citréna

Kura umyte a osuste. UloZte do remosky alebo pekéca. Pridajte malé umyté zemiaky, nakrdjani mrkvu,
cesnak, vSetko okoreiite a osol'te. Ku kurat'u pridajte listky byliniek, kusy masla a bobkovy list. Trochu
masla mdzete vlozit' aj do priestoru pod koZou. Dovniitra kuriatka vloZte Salviu a polovicu citréna.
Kura popraste mletou Cervenou paprikou a rascou. Mozete pouZit’ aj ident papriku, kura tak ziska
zaujimavejSiu chut’. Pecte v remoske asi 80 mintit. Ak pouZijete riru tak kura pecte pri teplote 180
stupniov. Kura priebezne kontrolujte, mdZete ho podliat’ aj trochou vody alebo bieleho vina.



