JEDNODUCHO. CHUTNE.

AraSidové suSienky

Na pripravu arasidovych susienok budete potrebovat’ (cca 65 ks):

130 g masla izbovej teploty, 150 g hnedého cukru, 1 vajce, 240 g hladkej muky, 1
polievkova lyzica mlieka, 9o g arasidového masla, 6 g kypriaceho prasku, § g sody,
stipku soli

Maslo s cukrom vys$l'ahajte do hladka. Pridajte vajce, arasidové maslo, miku
zmiesanu s kypriacim praskom, sédou a solou, na zaver mlieko. Vsetko dobre
vyslahajte.

Dva plechy vylozte papierom na pecenie a raru predhrejte na 180 stupnow.
Pomocou lyzice ukladajte cesto na plechy, vidlickou pritlacte a pecte 13-15 minut.
Nechajte vychladnat’ na mriezke.

Skladujte na suchom a chladnejSom mieste vo vzduchotesnej nadobe. Vydrzia vam 2
az 3 tyzdne, teda pokial’ ich skor nezjete.



